INTRODUCCION: ElI Plan de Control de
Peligros Quimicos incluye los programas de
Micotoxinas, Nitratos, Metales pesados,
Dioxinas y PCBs, HAPs, Plaguicidas, Aditivos y
Materiales en contacto con alimentos.
Contempla que las industrias Iincluyan estos
peligros en sus sistemas de autocontrol.

OBJETIVO: Comprobar el grado de
cumplimiento del plan y los aspectos que
dificultan su ejecucion.

MATERIAL Y METODOS: El estudio se realiza
durante el mes de Mayo de 2016: comprobacion
de los registros de autocontrol de industrias del
AGS Norte de Malaga y consultas al respecto
con 25 inspectores de otras AGSs.

RESULTADOS: Se cumple el plan
fundamentalmente en lo que respecta al
muestreo oficial. No asi en lo que concierne a
las Industrias mediante sus sistemas de
autocontrol.

CONCLUSIONES: El motivo del

Incumplimiento casi generalizado por parte
de la Industria alimentaria habria que
relacionarlo con el coste econdmico de las
analiticas para detecciobn de estas
sustancias, especialmente inasequible para
las pequenas empresas. Por ello se
propone que sean las organizaciones
empresariales de los sectores afectados, de
manera coordinada, las encargadas de la
elaboracion de un plan integral a nivel
nacional. Plan gque  debe Incidir
especialmente en el sector primario e incluir
un programa de muestreo que arroje
resultados estadisticamente significativos.
Por otra parte, se detallan las no
conformidades derivadas del muestreo
oficial.

Durante el periodo 2008-2010 fueron analizadas un total de
2.801 muestras con la siguiente distribucion por provincias

Plan de control de peligros quimicos en alimentos
Muestras analizadas 2008 - 2010

ALMERIA CADIZ CORDOBA GRANADA HUELVA  JAEN MALAGA SEMLLA
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NO CONFORMIDADES: 55 (2% DE LAS MUESTRAS)
DISTRIBUCION:

‘NITRATOS

*PLAGUICIDAS

*METALES PESADOS

-ADITIVOS

*MICOTOXINAS

-DIOXINAS Y PCBs

Fuente: Memoria de Gestion Salud Publica en
Andalucia 2008-2011. CONSEJERIA DE SALUD.




